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SIMONEBERTRAND

TRAITEUR SOLIDAIRE

CARTE DES PIECES COCKTAILS - hiver printemps 2023/2024

La SCOP Simon & Bertrand Traiteur a pour objet Tinsertion par
Pactivité économique de personnes éloignées de Pemploi dans les
métiers de la restauration.

Pour cela, elle réalise des prestations traiteur (cocktails, buffets et
plateaux repas) de haute qualité avec une plus value sociale et
environnementale.

Tous nos produits sont faits maison a partir de produits bruts, frais et
de saison. Nous travaillons avec des fruits et légumes issus de circuits
courts et souvent biologiques. Les viandes sont label rouge. Voici
quelques exemples de nos picces cocktail.

simonetbertrandtraiteur.com
Simon : 06.47.74.21.66 - simon@simonetbertrandtraiteur.com
Bertrand : 06.15.31.66.91 - bertrand@simonetbertrandtraiteur.com
45 rue Jules Ferry 91390 MORSANG SUR ORGE



PIECES DE COCKTAIL SALEES

PIECES CHAUDES

Roulé feuilleté au pistou et OivVes NOILES. ....ovvvuviieiiiiiniiiie e
Roulé pousses d’épinardsoseille ...
Roulé tomates CONfItes .......o.oiuiiiiiiiiii i
Mini baklavaagneau ...
Feuilleté charcutier ...
Gnocchi gratiné ..o
Gougereau Beaufort d’été ..... ...
Allumette au COMEE ....ouuintit i
Allumette aux EPICES ...vvnuiiii it
Croustade oignons échalotes .............oooiiiiiiiiiiiiii i
Cassolette de curry d’agneau ...........ooooviiiiiiiiiiii i
Croquette Bressanne (poulet de Bresse, noix) ..........ooooviiiiiiin..
Cassolette de choucroute hongroise .............oooiiiiiii
Cassolette de pieds de cochon aux morilles ...
Croustade poireaux st jacques (Selon SaiSOn) .........oovvvvieiiiiinniininn
Croustade Pormonier a 'abondance ...

MINIBURGER ET MINI BAGELS aux graines (fabrication du pain maison)

Maquereaux marinés a la suédoise (bagels)............cccooiiiiiiiin,
1,55€
Saumon gravelax a la moutarde douce (bagels).................ooo
1,54 €
Poulet Caesar (DULger).......ooiiiiiiii e
1,54 €
Effiloché de beeuf de 10h (burger).........oooooiiiiii
1,55€



CANAP’CHOU

EpInards fICOTEA ...ouviitii it 1,32 €
Cream-cheese et saumon d’EcoSSe. ..., 1,60 €
Mousseline de chorizo dOUX POIreaux .......oovieviiiiiiiiiiii i, 1,40€
Foie gras de canard, melon gingembre ... 2,30€
CANAP’CROUST

Tomates cerise et BrOCOLS ...ttt e i 1,21€
Saumon fumé, créme de tiCotta. .o vereee et 1,60 €
Carottes des sables et céletibranche ...........cooiiiiiiiiiiiiiii ... 1,21€
Asperges vertes ou blanches et pesto (en saison)............ooevveiiiiiiiian. 1,40 €
CANAPAIN

Bouchons de Patis, BroColiS ....oeeiiiiiiii e i 1,10 €
Mousse de betteraves crapaudine, ail et cerfeuil ... 0,10 €
(Eufs brouillés, tomates CONfItes .......ovviiiiiiiiiiiiiiiiiieieaaaaeenns, 1,00€
Crudités, fruidités dUmMOMmMENt ........vuuuuiiiiiiiiiiii et ieiaaaas 0,10€
Jambon de Parme, caprons et persillade ... 1,21€
Gambas et ceufs de saumon fumeés.......oooooiiiiiiiii i 1,40 €
Rosace de foie grasmaison ............ooiiiiiiiiiiiiii i 3,30€
Rosace de creme de Roquefort ..o 1,20 €
Beaufort et jambondeSavoie ... 1,20 €

aumon cosse é, beurrede raifort ..ot
Saumon dI’E fumé, beurre de raifort

Les prix s’entendent hors taxes



MILLE-FEUILLES COCKTAIL

Mille-feuilles de saumon aux épinards frais, oseille
Mille-feuilles  de betteraves et carottes fraiches creme de cumin
Mille-feuilles de noti, créeme de wasabi et thon saumuré

CANAP’LEGUMES

Endives carmine, pistou de petits légumes frais ........ccoveveeiviniininn.n
Feuille d’endive farcie au caviar d’aubergines
Roulé de carottes, velouté de chou-fleur ..........cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiine e

PAINS SURPRISE CUBES

24 sandwiches (2 variétés au choix)

Foie gras, confiture de melon au gingembre
Effiloché de canard aux zestes d’orange

Tartare de saumon fumé gravelax

Crevettes, mangue, coriandre et graines de moutarde
Coppa artisanale, beurre de capres

Mousse de foie de volaille aux raisins de Corinthe

Rillettes de poulet roti maison a ’estragon

Les prix s’entendent hors taxes




PAINS SURPRISE CUBES MARAICHERS
24 sandwiches (2 variétés au choixX) ......ovuiiiiiiiii i 25,00 €

Houmous de mais creme de coco
Creéme d’artichauts a 'orange
Creme de poireaux au Mascarpone
Houmous de petits pois a la menthe

PIQUES ET BROCHETTES

Malossol, chotiZo et tOMALE CEIISE wvvunnneerrtiiiiee e e eiie e e eeieeeenann 1,30 €
Antipasti de légumes et polenta aux olives .............ooiiiiiiiii 1,30 €
Volailleala citronnelle .........ooiiiiiiiiii e an e 1,30 €
Navets Daikon mariné carottedessables ... 1,30 €
Beeuf charolais pistou et roquette ........oooooviiiiiiiiiiiiiiii i 1,40€
Sucette de chevre aux graines torréfiées et petits raising .............ooeeueenn 1,40€
Champignons bouchons snackés, petits oignons caramélisés................... 1,40€
Salsifis frais déglacés au miel et Combava ..., 1,50€
Truite fumée, billes de pomme Granny .............coooiiiiiiiiii . 1,50 €
LLaqué de canard, poivre de Sechouan, navetlong .....................ooee. 1,50€
Billes d’agneauala grecque ..........ooooiiiiiiiiiiiiii 1,50 €
Quasi de veau cube a estragon ..o 1,70€
Bressaola brebis Basque ... 1,70€
Haddock fumé au fenouil croquant ...............oooiiiiiiiii 1,70 €
Ceviche d’espadon, ananas caramélisé ............oooeiiiiiiiiiiiiiiiiiiann. 1,70 €
Saumon d’Ecosse mariné aux baies roses baby grenaille ...................... 1,70€
Agneauen tajine alamenthe ...

Les prix s’entendent hors taxes




CUILLERES et COUPELLES

Timbale de carottes, MiSO €t NOIX «.ovvurreee ettt iiie e et eiiieeennns 1,30 €
Houmous de petits pois et pois chiches a lamenthe .................... ... 1,30€
Boudin noir, compote de pommes fraiches .................coooi 1,30 €
Tartare de beeuf aux SAliCOTNES +.vvvviiiiiiii e e e e e e e e aans 1,40€
Effiloché d’agneau confit au thym, mousse de pommes deterre ................... 1,40€
Mousseline de feves et semoule d’épeautre ........ooviiiiiiiiiiiiiiiin.. 1,50 €
Radis noir, mousse de saumon .........oooiiiiiiii i e 1,50 €
Encornets, riz NOir €t POIVIONS FOUZES «..uvnuuttnnit ittt ittt eneii e 1,40€
Pétoncles et poireaux crayonau laitde coco ... 1,50€
Magret de canard mariné aux kumquats .............ooooiiiiiiiiiiin 1,60 €
Effeuillé de cabillaud al’aildes ours c..oooiiiiiiiiiiiiiii e 1,70 €
Huitre pochée, compotée béarnaise ... 1,80 €
VERRINES

Crémeux de chou-fleur a I’ail frais confit............oooiiiiiiiiiiiiiiiiiine o 1,40 €
Cappuccino de mais, mouillettes feuilletées au sésame ...............ccooeenni 1,40€
Gaspacho de poivrons aux épices douces ..........oooeiiiiiiiiiiiiiiiin.. 1,40€
Risotto crémeux et légumes de saison ........ooviviiiiiiiiiiiiiiiiiiii i, 1,40€
Tartare de saumon, gingembre et coriandre fraiche ....................oo.0. 1,70 €
Mousseline de poisson et fruits de mer au safran ...............oooiiiin. 1,70€

Tartare de Saint Jacques marinées aux herbes ..................o

Les prix s’entendent hors taxes



TARTINETTES
C=Chaud F=Froid CF =Chaudou Froid

Fourme etjambondepays (C) ..o 1,20€
Fromage d’Abondance et civette (C) .....oouviiiiiiiiiiiiiiii i 1,20€
Chevre et miel aux éclats de noisettes (C) ........oooviiiiiiiiiiii .. 1,10€
Roquefortaux dés de poires (F) ... 1,20€
Piperade et piment d’Espelette (CF) ..., 1,20€
Houmous de petits poisa lamenthe (F)................o 1,10€
Sardines grillées aux piquillos (CF) ... 1,30 €

MINI COCOTTES CHAUDES

Blanquette de saumon aux carottes et NAVets NOUVEAUX .....vvevrnnnennnnnnn 3,20 €
Crozets gratinés et diots de Savole ........oovviiiiiiiiiiiiiiii i 3,20 €
Emincé de canard, jardinicre fraiche, grenailles ... 3,50 €
Risotto crémeux aux asperges et champignons .............ocovviiiiii.. 3,50 €
Quasi de veau a 'estragon, cerisettes confites, fenouil ................... ... 3,60 €

Noix de Saint Jacques aux crayons de poireaux ..........oovvviiiiniiniinin.n,

Les prix s’entendent hors taxes




PIECES DE COCKTAIL SUCREES

TARTELETTES

Poires Bourdaloue ... 1,10€
POMMES ANISELEE « v vvue ettt ettt ettt iee e et e e e e e e ee e e e e eiieeenns 1,10€
Normande aux PEeches .........ooiiiiiiiiiiiii 1,10€
ChoCOlat .o e 1,10€
Poivie de TImMUL ...oooiiii et 1,10€
Gt oo 1,10€
Vanille COTIaANAIe ... uuun et e e e e 1,10€
MANGUES . .vi et 1,10€
Praliné .. ..o e e 1,10€
S P 1,10€
Framboises aux deux chocolats ... 1,40€

MANGUE ...t e 1,10€
Vanille boutbon . ... e 1,10 €
{5 1''o o P 1,10€
Gt e 1,10€
ChoCOlat . oo e 1,10€
Praling . oo e 1,10€
Chou craquelin praliné ... 1,20€

Eclair crémeux aux mangues ...........ooviuiiiiiiiiiiiiit i

Les prix s’entendent hors taxes



BROCHETTES PIQUES

Pommes cannelle chocolat............oooiiiiiii e 1,10 €
Fruits frals ..o e 1,00 €
Fruits frais eXOtQUES ... ..uuiitt ittt et ee e 1,30 €
VERRINES

Ile flottante, caramel ........ooooiiiiii e 1,20€
Mousse au choCOolat .....oiiiiii i e 1,20 €
Lemoncurd ..o 1,20€
Mousse caramel au beurre salé, ctumble ... 1,20 €
Mousse chocolat, marmelade d’orange ... 1,20€
Riz au lait crémeux aux zestes d’agrumes ........oovivuiiiniiiiiiiiiinniennn. 1,20€
Salade de péches, abricots,ala menthe ... 1,20€
Tarte au CltrON FEVISIEEC. .o v ettt ettt ettt e ettt ieee e e e e e e e ineeeeens 1,20€
Soupede péches ausafran ... 1,50 €
Mousseline fraise gingembre ..........ooooiiiiiiiiiiiii 1,20€
Tiramisu aux amandes et AMAretti ......oovuiieiiiiiiinee e e e eiinnnn. 1,20€
Panna cottaala geléede figues ... 1,20€
CUILLERES

Crumble pOmMmES COIMNE ....ouviiuiiiiiii i 1,20€
Pommes confites aux éPIiCes .........oovviiiiiiiiiiiiiii i 1,20€
Panna cottaau chocolat ...t 1,20€
Crumble poires chocolat ... 1,30 €
Gateau de riz caramel au beurtre salé ........oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie e 1,30 €
Panna cotta aux framboOISes .....vuiiii it 1,30 €
Créme brulée aux chataignes ... 1,30 €

Créeme brulée au lavandin .. .....oeeien et e e

Les prix s’entendent hors taxes



PETITS FOURS

Opéra café chocolat

Opéra fraise basilic

Opéra menthe chocolat

Opéra aux agrumes

Crémeux citron

Duchesse au café

Sucette ananas, biscuit amandes et chocolat
Baba au limoncello

Crémeux poire, ganache chocolat

Crumble mangue au beurre salé, fond sicilien craquant
Sablé lemon curd

Sablé fraise et creme de pistache

Crumble mangue et feves tonka

Réglette chocolat figues

Toutes ces picces cocktail se fabriquent au minimum par 20 picces afin de limiter le gachis
alimentaire

Les mati¢res premicres a mettre en ceuvre ne s’achetant que par quantité de poids minimal,
il vaut mieux nous consulter afin de savoir si vos quantités de picces a commander peuvent
ctre réalisables.

Les prix s’entendent hors taxes
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SIMONEBERTRAND

TRAITEUR SOLIDAIRE

45 rue Jules Ferry 91390 MORSANG SUR ORGE
0169 04 69 85

www.simonetber trandtraiteur.com

Commercial : Simon au 06 47 74 21 66 - simon@simonetbertrandtraiteur.com

Chef de Cuisine : Bertrand au 06 15 3166 91 - bertrand@simonetbertrandtraiteur.com
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